
主催：U_PLACE　　運営：川越Farmer'sMarket
お問い合わせ　TEL：049-293-1358（U_PLACE防災センター・管理事務所）
＊イベントは告知なしに変更となる場合があります。

JR川越線、東武東上線「川越駅」西口より徒歩約2分　＊デッキ直結
駐車場：219台 ／ 駐輪場：1,590台

川越市脇田本町8番地1アクセス

肉！ 肉！ 肉！ 肉メニュー目白押し！

美味しいひと時を開放的な

館内でお過ごしください♪

お肉自慢の名店が一日限りの集結！
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小雨決行・荒天中止

川越肉フェス
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肉
の祭典KAWAGOE MEAT  

FESTIVAL

紙芝居・パネルシアター他同時開催
プログラム　11:30～12:00 

よみかたりくらぶ♪おはなしころりん主催 



シンラガーデン


『最高級A5ランク和牛に舌鼓、肉の旨みを心ゆくまで堪能！

言わずと知れた川越の肉の名店。芝浦市場から直接仕入れて

いるA5ランクの黒毛和牛にこだわり、シンラガーデン本店・

八幡通り店はじめ、和牛ひつまぶし うし川、和牛鉄板割烹シン

ラ、肉と鰻うな時などを展開しています。肉のプロが毎日厳

選しているので「旨い肉をより良い食べ方で」皆様にご堪能

いただけます。その日によって仕入れるブランドや部位も違

いますので、毎回異なる美味しい肉や他ではなかなか食べられない希少部位に出会
えるかも！今回の川越肉フェスでも、スペシャルなA5和牛メニューを用意しますの
でお楽しみに！』


〔A5黒毛和牛スペシャル弁当〕


磐梯2号店

『昭和51年創業の人気老舗鉄板料理店「磐梯」の２号店が、

今回もU_PLACEの川越肉フェス出店！ランチは本店同様1,000円

(税抜)～とリーズナブルでコスパ最強！店長が入荷のたびに

試食し、自信を持った肉のみを提供するステーキの名店。A5

ランクの希少部位シャトーブリアンやサーロイン、磐梯ハン

バーグや、やわらかいタン元を使った牛タンも人気。店内は、

目の前での「焼き」のパフォーマンスを堪能しながら食事が

できるカウンター席や、家族や大切な方とゆっくりできる個室も用意。川越肉フェ
スでは磐梯２号店の味を多くの方に気軽にお楽しみいただける特別メニューをご用
意しますので、ぜひお楽しみに！』


〔厳選牛肉串など〕


やきとり裕次郎



『本川越駅近く川越市民憩いの場、知る人ぞ知るやきとりの

名店。やきとり以外にももつ煮や、名物料理が味わえる！一本

一本丹精込めて串うちをして、国産の新鮮な生肉を炭火で焼く

事にこだわっています。川越肉フェスでも現地で丁寧に焼いた

やきとりを提供します！自家製味噌をつけてご賞味ください。』


〔やきとり、もつ煮、無限なんこつ、生ビール、ウイスキー、氷結、

ソフトドリンク〕


個室焼肉 本川越 尊‐みこと‐



『川越出身のオーナーが、この川越の地で東京と同じクオリ

ティのお店を出店したいという想いの元、完成したのが「個室

炭火焼肉本川越焼肉尊みこと」でございます。当店は強力な

排気を完備した全席個室としてご案内しており、北は北海道

・南は沖縄まで全国からその時々で美味しいお肉を、炭焼き

でご提供しております。もちろん肉に限らず、日本料理出身

の料理長の業が輝る逸品料理も一食の価値ありでございます。

今回U_PLACEの川越肉フェスでも必ずやそのお味で後悔はさせません。炭でお焼きする
お肉、そのお味を是非ご賞味くださいませ。』


〔A5和牛炭火焼き弁当〕


Table de Saison

『イベント初出店の「Tabable de Saison」です。「ターブル

 ド セゾン」という店名はフランス語で〝季節の食卓”という

意味になります。今年２月に新河岸駅徒歩７分の場所にオープ

ンしました。季節ごとの地元野菜をたっぷり使用したコースが

人気です。夫婦二人で親しみやすいフランス料理のお店を目指

しております、どうぞお気軽にお越しください。今回の川越肉

フェスでは定番人気メニューのパテ ド カンパーニュやスイー

ツ、フランスワインをご用意します。Instagramもぜひチェックしてみてください。』

〔パテ ド カンパーニュ、スイーツ、フランスワイン〕


 サイボク

『サイボクで大人気のフランクフルト・ウィンナーを用意し

ます！自社牧場で育てたブランド豚「ゴールデンポーク」を

原料にしたフランクフルトは豚肉本来の美味しさを追求し、

保存料不使用、スパイス・塩味を控えめにすることで、シン

プルに素材の味を堪能いただけます。『2022 ＤＦＶ（ドイ

ツ食肉連合会主催）国際食品品質コンテスト』 ソーセージ

部門「最優秀賞杯」受賞。川越肉フェスではソーセージなど

を提供します。ぜひお召し上がりください。』

〔ソーセージなど〕


BurgerCafe honohono

『川越で開業して今年で10年以上。炭火で作るこだわりの

バーガーは、地元の方たちだけでなくコアなバーガー好きか

らも高い評価をいただいております。肉フェスではバーガー

のご提供は出来ませんが、こだわりのローストビーフと炭火

焼きパティを使った肉タルタルを挟んだ「ローストビーフサ

ンド」をお召し上がりいただけます。以前出店したイベント

では1日の間で何度もリピートする方々がいらっしゃるほど

の逸品です。こちらはイベント限定メニューですのでこの機会をお見逃しなく！』


〔ローストビーフサンドなど〕


ミオ・カザロ

『川越の芳野地区で祖父の代より養豚業を営んできた「大野

農場」。40年以上かけて培ってきた知識と研究の結果、「小

江戸黒豚」は生まれました。農場の隣に、20年前に始めた本

格ドイツ製法のハム・ソーセージのお店「ミオ・カザロ」と、

10年前に始めた「小江戸黒豚鉄板懐石オオノ」を営業していま

す。地元の皆様に支えられて今日までやってきました。川越

肉フェスでは、感謝とまごころを込めて作った「小江戸黒豚」

の骨付きスペアリブやソーセージをお届けします。どうぞお楽しみに！』


〔骨付きスペアリブ、ソーセージ〕


Mrs.hamburger

『U_PLACE川越肉フェスティバル出店！！今や川越の食の観光

名所とも呼ばれ、テレビ番組を初め、たくさんのメディアに

も取り上げられている川越食べ歩き文化の代表的なお店Mrs.

hamburger！！こだわり抜いた仙台牛を使用した極上のパティ

はまさに肉フェス至高の一品！若者から御家族まで爆発的に

ヒットしています(^-^)』


〔武州和牛使用 川越シルクスウィート焼き芋バーガー〕


川越薪⽕料理in the park

『U_PLACE2階の川越薪火料理インザパーク。埼玉県産の食材を

中心に旬の素材にあわせて丁寧に、そして豪快に焼き上げ皆様

にご提供いたします。イベント当日は薪焼き国産牛ローストビ

ーフをはじめ自慢の薪火焼き料理をご用意いたします。当店な

らではの薪火料理をお楽しみください。』


〔薪焼き国産牛ローストビーフなど〕


Non Lavora MASSA

『川越駅東口から徒歩3分にある、小さなイタリア料理店です。

毎週市場で仕入れる旬の食材を週替わりのメニューでご用意し

ております！！今回の肉フェスでは、気合いをいれた美味しい

肉料理を提供いたしますのでよろしくお願いいたします！！』


〔骨付き鴨モモ肉のコンフィ、自家製レバームース、スプマンテ

(イタリア版スパークリングワイン)、自家製レモネード〕


 otto e Co.（オット エ コー）

『川越市菅原町にある劇場型イタリアン"otto e Co."。ダチ

ョウやパールー、捌師さんから直接仕入れるジビエ食材や月

の満ち欠けによって仕入れが変わる網引きした真鴨などの仕

入れは性別までこだわり、毛を剥ぐところから取り組んでお

ります。農家さんや猟師さんが愛情と情熱を込めた食材と向

き合い、命に感謝し、応えるように食材と対話しております。

ミシュランガイド掲載店で修行した若き料理人のエンターテイメントをこの機会に
是非！！お店のことはInstagramをご覧ください。肉フェス当日は、新座クラフト
とコラボし、クラフトビールも提供します！』

〔ジビエ素材を使ったスペシャルメニュー、新座クラフトのクラ

フトビール〕


Beer＆Spice PUB Liberty

『川越夜の部から肉フェス初参戦！本川越から徒歩5分のダイ

ニングバー。お酒はもちろん。都内で修行したシェフによる豊

富なフードもお楽しみいただけます。出店限定の低温調理した

リバティ特製ローストビーフ！是非一度ご賞味ください☆』


〔特製ローストビーフなど〕


Hideaway Dining 555 FIVE（ファイブ）

『肉とチーズが自慢の隠れ家イタリアン。ハンバーグ、グリル

チキン、和牛ローストビーフ丼など様々な肉料理を提供してい

るお店。実はピザも売りで、4種のチーズが入ったクアットロ

フォルマッジはお勧めです。お肉は特にこだわっていて、塊で

仕入れ、すべてご注文頂いてからカットしています。牛だけで

も4種、その他豚・鶏・ラムなど全9種のお肉を用意。色々なお

肉を楽しめるお店です。イベントではハンバーグなどスペシャ

ルメニューを出品しますので、どうぞお楽しみに！』


〔レアハンバーグ、仔羊のグリルなど〕


Bistro petit soleil（ビストロ プティ ソレイユ）

『2020年8月にオープンした川越にあるビストロ。川越なら

ではの和をイメージした空間で、地元川越の食材や熊本の食

材を使用した料理を提供しています。地元の人を中心に多く

のリピーターがいます。川越肉フェスでは、ポークスペアリ

ブ、小野農園野菜のポタージュ、自家製プリンなどを用意し

ますので、ぜひ楽しみにしていてください。』

〔ポークスペアリブ、小野農園野菜のポタージュ、自家製プリン〕


Bar Ruzek

『川越の観光地、一番街の札の辻交差点からすぐ近くに14時

からオープンしているBar Ruzek。コエドビールや川越クラ

フトジン、河越茶を使ったミクソロジーカクテルなど地元

川越にちなんだお酒を提供しております。今回の肉フェスで

は、肉メニューに合うお酒を提供します！』

〔ビール、ワイン、ハイボールなど〕



肉料理にぴったりな極上のお酒を厳選！キンキンに冷えた樽生のクラ

フトビール、入手困難な日本酒、お肉に合わせたスパークリングワイ

ン・赤ワイン、そして地元・川越が誇るクラフトジン「棘玉」もご用

意！棘玉のソーダ割はジューシーなお肉と相性抜群です！この機会に

"肉×酒"の最高のペアリングをぜひお楽しみください！』

standing bar matsuzaki
〔クラフトジン「棘玉」、クラフトビール、日本酒、赤ワインなど〕


『川越今福で農業を営んでいる＠FARMです。「安心安全」を

モットーに最先端のICT技術で太陽光、水、気流、温度など

すべて自動管理。野菜は減農加工品も出来る限り無添加に

こだわっているのでお子さまも安心して召し上がれます。

いちご狩り、トマト狩り、直売所、カフェ、ジュースバー

などもございます。』

＠FARM
〔削りいちごなど〕


ぎょうざの満洲



『今回初出店のぎょうざの満洲です。一部店舗では取り扱っ

ていない商品をお楽み下さい。』


〔炙り焼豚、サイボクゴールデンポークを使用した
プレミアム餃子、生ビール〕


川越の人気飲食店が集う一日限りの夢の競演！
全てのお店が特別なメニューを提供します♪

出店や販売商品は予定ですので、変更することがございます▶


